Pomodoro Antico

Ochsenherztomaten | Burrata | Basilikum | knusprige N'duja Crumble |
Pinienkerne

Roastbeef al Tartufo

Rosa gegartes Roastbeef | Sommertriiffel | Parmesan | Rucola | Walniisse
Truffelvinaigrette

Panzanella con Gamberi e avocado
Toskanischer Tomaten - Brotsalat | Garnelen | Avocado

Spaghetti Carbonara

Klassische Zubereitung | Guancale | Pecorino

Tortelloni ripieni di melanzane e ricotta di Bufala

Tortelloni mit Auberginenfiillung | Pfifferlinge | Tomatencoulis | Provolone
Tagliolini | Tartufo Nero

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triffel

Sogliola alla Griglia

Seezunge | Zitronen — Butter Sauce | neue Kartoffeln | Spinat
Calamaretti Ripieni alla Mediterranea

Gefiillte Baby Calamari | Fregola Sarda Risottata | Zucchini | Fenchel |
Kirschtomaten | Basilikum | Zitronenzeste

Fegato di vitello in padella
Kalbsleber | Butter- Salbei | Kartoffelpiiree | glasierte Apfel | Karotten

Cotoletta di maialino
Karree vom Spanferkel | Krauterjus | Pfifferlinge | Gemise Gratin
Filetto di manzo

Rinderfilet | Steinpilz Creme | Sommertriffel | Kartoffel - Gateau | feine Bohnen

Ruota di Carro Bianca | Provola Affumicata | Salsiccia | Finferli

(traditionelle neapolitanische Art diinn und groR ausgerollt)
Weil3e Basis | gerducherter Provola | Salsiccia leicht pikant | Pfifferlinge |
gerdstete Mandeln

Pesca d’Estate
Pfirsich — Tarte | Joghurt Eis | Basilikum | Mandel- Amarettini- Crumble
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Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt lhnen

unsere separate Allergiker Karte Auskunft liber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



