Crocchetta di ceci con insalata piccante di cetrioli

Kichererbsen - Mozzarella - Kroketten | scharfer Gurkensalat | Buttermilch —
Zitrus Schaum | Brunnenkresse

Tartare di tonno con insalata estiva

Thunfischtatar | Limoncellodressing | gemischte Tomaten | Melone | Mizuna

Calamari fritti su insalata Cesare
Gebackene Calamari | Romanaherz | Ceasardressing | Pancetta

Tagliatelle con Salsa rosea e gamberi

Tagliatelle | Vodka | Bisque | Créme Fraiche | gebratene Garnelen
Lasagna Verde alla Bolognese

Klassische Lasagne mit Rindfleisch | Béchamel | Pecorino
Tagliolini | Tartufo Nero

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triiffel

Branzino alla griglia con Caponata Siciliana

Wolfsbarsch im Ganzen gegrillt | Caponata | feine Bohnen mit Schalotten
Filetto di salmone con crema di burrata

Schottischer Lachsfilet vom Grill | Burrata - Creme | Salat von gerdsteten
Kartoffeln und gebackenen Auberginen

Calamari alla grillia con insalata di verdure in agrodolce

Calamari vom Grill | Aioli | siR —saurer Gemisesalat | Austernpilze | junge
Kartoffeln

Tagliata di manzo con pomodori e aceto balsamico

Rinderlende | lauwarme Tomaten mit Balsamico | Kartoffelstampf | Parmesan
Bavetta rosa grigliate con finferli fritti

Bavette, rosa gegrillt | gebratene Pfifferlinge | Pepperonata

Pollo Ripieno al Timo e ricotta di bufala

gefiillte Maispoulardenbrust | Ricotta | Gnocchi aus der Pfanne mit Mangold
und Pfifferlingen

Bianca, prosciutto di parma, bocconcini di bufala
Weile Basis | Prosciutto di Parma | Biiffelmozzarella | Feigen | Basilikum

semifreddo alle ciliegie e cioccolato bianco
Kirschparfait | weile Schokolade
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Liebe Géaste, soweit Sie von Allergien- oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen

unsere separate Allergiker Karte Auskunft liber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



