Arrosto di Manzo

Roastbeef | confierte Schalotten | marinierte Pfifferlinge

Impepata di Cozze e Crostone

Miesmuscheln im Weilweinsud | feines Gemiise | gerdstetes Brot flir 1 Person
flir 2 Personen

Velutata di Porri e Patate con Tartufo
Getriffelte Kartoffel- Lauchsuppe | Crostini

Tagliatelle al Porcini con Ricotta di Bufala

Hausgemachte Tagliatelle | gebratene Steinpilze | Bliffelmilch Ricotta |
knuspriger Lauch

Linguini con Vongole

Linguini | Venusmuscheln | Frihlingszwiebeln | Pomodorini | Bottarga
Tagliolini | Tartufo Nero

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triiffel

Filetto di Lucioperca

Zanderfilet | Haut gebraten | Zitrus- Mandelbutter | junge Kartoffeln | Spinat
Polpo alla griglia

Gegrillter Oktopus | Pastinaken Piiree | glasierter Kiirbis

Supremo di Pollo
Maishahnchen | Steinpilz Flllung | Triiffelsauce | Sellerie Pliree | Mangold

Stinco D'Agnello
geschmorte Lammbhaxe | Rotwein Jus | Rosenkohl | Kartoffelpiiree

Prosciutto Cotto tartufato | crema di Patate Viola
Getriffelter Kochschinken | violette Kartoffel Creme | gezupfte Burrata
Krauterseitling

Cheesecake alle Prugne
Zwetschgen- Rosmarin Cheesecake mit Kompott | karamellisierte Niisse

18,50

12,50

24,00

9,50

22,50

18,50

24,50

25,50

28,50

26,50

28,50

19,50

10,50

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt lhnen

unsere separate Allergiker Karte Auskunft tiber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



