16.06.2026 — 19.06.2026
von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr

Zuppa fredda di cetrioli con latte di mandorle

kalte Gurkensuppe | Dill | Mandelmilch

Insalata di pollo alla messinese con cetrioli

Salat von Hithnchen mit Thunfischdressing | Kirschtomaten | Gurke | Kopfsalat

Spaghetti alla Puttanesca
vegane Zubereitung | Oliven | Kapern | Petersilie | Tomaten

Tagliatelle con crema di finferli, bietole e Pancetta
Tagliatelle | Pfifferling Rahm | Mangold | Pancetta

Bianca : cipola caramelata | Tonno | Oregano
karamellisierte Zwiebeln | Thunfisch | Oregano

Tiramisu
Panna Cotta

Antipasti nach Wahl
Pasta oder Pizza
Espresso

Meniipreis 15,00

Alle Preise in Euro

6,50

9,50

9,50

12,50

10,50

6,50
6,50



Fiori di zucchina in pastella, ripieni di Ricotta di capra

knusprige Zucchinibliiten | gefillt mit Ziegenfrischkdse | Tomaten- Basilikum
Tatar | Brunnenkresse

Carpaccio di salmone scozzese

Carpaccio vom schottischen Lachs | Gurken Granita | Fenchel Aprikosensalat

Insalata di avocado con formaggio di capra grigliato e pesca
Avocadosalat | gegrillter Ziegenkase | eingelegter Pfirsich | Krdutersalat

Fazzoletti con finferli, ricotta di bufala e asparagi Verdi
offene Lasagne | gebratene Pfifferlinge | Buffelmilch Ricotta | griiner Spargel

Chitarra al Filetto di Manzo

Hausgemachte Chitarra Pasta | Rinderfilet | Kirschtomaten | Zitronen- Thymian |
Parmesan

Tagliolini | Tartufo Nero

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triffel

Branzino alla Griglia

Wolfsbarsch im ganzen | Salsa Verde | gegrillte Zucchini |
cremige Zitronen- Kartoffelpiiree

Polpo alla Griglia

Gegrillter Oktopus | Fenchel- Zitronen- Salat | Erbsencreme |
knusprigem Kartoffelstroh

Supreme di Pollo con Finferli

Maishahnchen Supreme | Krduter- Frischkase Fillung | Zitronen Butter Sauce |
Pfifferlinge | glasierten jungen Karotten

Saltimbocca alla Romana

Kalbsmedaillons | Salbei | Parmaschinken | WeiRweinsauce |

Gemuse | Kartoffelpliree

Filetto di Manzo alla Griglia

Rinderfilet | Portwein- Schalotten Jus | Sellerieptiree | Zucchini alla scapece

Bianca: fior di latte, finferli, taleggio e Guanciale
Fior di latte | Taleggio | Pfifferlinge | Guanciale — Speck

Millefoglie
Mille feuille | bayerische Erdbeeren | Vanillecreme

16,50

18,50

18,50

20,50
25,50

24,50

28,50

26,50

26,50

28,50

38,50

19,50

10,50

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt lhnen

unsere separate Allergiker Karte Auskunft liber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



