Woche 29.07.2025 - 01.08.2025
von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr

Zuppa di verdure estiva con orzo 6,50
sommerliches Gemuse | Brodo | Graupen | Krauter
Insalata di indivia con crostini al formaggio di capra 9,50

Endiviensalat | Honig — Estragonvinaigrette | Ziegenkdse — Crostini

Gnocchi alla sorrentina e funghi ostrica grigliati 9,50
Gnocchi | Mozzarella | Sugo | gegrillte Austernpilze
Garganelli con ragu di salsiccia e broccoli 12,50

Garganelli | Salsicciaragout | Broccoli

Pizza alla norma 10,50
Tomatensauce, fritierte Aubergine, getrockneter Ricotta, Basilikum

Tiramisu 6,50
Panna Cotta 6,50

Antipasti nach Wahl
Pasta oder Pizza
Espresso

Meniipreis 15,00

Alle Preise in Euro



Mozzarella in Carozza con inslata caprese

Blffelmozzarella gebacken im Brot | Tomaten | Pesto | Pinienkerne | Rucola
Tatare di manzo

Tatar vom Rind | Paprikaschaum | Oliven - Kapern - Crumble | Wildkrauter

Panzanella con Gamberi e Crema di avocado
Toskanischer Tomaten - Brotsalat | Garnelen | Avocado - Buttermilch - Créme

Spaghetti Carbonara

Klassische Zubereitung | Guancale | Pecorino

Tortelloni ripieni di melanzane e ricotta di Bufala

Tortelloni mit Auberginenfillung | Pfifferlinge | Tomatencoulis | Provolone
Tagliolini | Tartufo Nero

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triffel

Calamaretti alla griglia

Calamari | Honig - Olivendl - Creme | Krauterbrésel | schwarzer Reis | Tomaten
Orata alla grillia con giambotta

Dorade im Ganzen gegrillt | Salsa Verde | sommerlicher Gemiiseeintopf
Filetto di merluzzo in pastella

Kabeljaufilet im Ausbackteig | Aioli mit Dill | Bratkartoffeln | Ratatouille

Saltimbocca alla Mozzamo

Kalbsriicken, rosa | Madeira | Parmaschinken | Kartoffelplrée | Salbei
Cotoletta di maialino

Kotelett vom Spanferkel | Pfifferling - Rahm | Krautsalat mit Pancetta | Rosti
Filetto di manzo

Rinderfilet | Balsamicojus | Herzoginkartoffel | feine Bohnen

Ruota di Carro Bianca | Provola Affumicata | Salsiccia | Finferli
(traditionelle neapolitanische Art diinn und groR ausgerollt)

Weille Basis | gerducherter Provola | Salsiccia leicht pikant | Pfifferlinge

Creme brilée con composta di pesche
Klassische Creme Brulée | Pfirsichkompott

15,50

18,50

24,50

18,50

20,50

24,50

28,50

26,50

30,50

27,50

26,50

38,50

18,50

10,50

Liebe Géaste, soweit Sie von Allergien- oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen

unsere separate Allergiker Karte Auskunft liber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



