28.04.2026 — 30.04.2026
von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr

Zuppa di ceci con spinaci 6,50
Kichererbsensuppe | Blattspinat | Croutons
Insalata Caprese con crema di burrata 9,50

Kirschtomaten | Burrata — Creme | Rucola | Pesto

Paccheri alla Sorrentina 9,50
Paccheri | Napolisauce | Biiffelmozzarella | Basilikum
Cosce di pollo alla mediterranea 12,50

Hahnchenschenkel im Ofen geschmort | Tomaten | Oliven | Kapern |
frische Krauter | Kartoffeln

Rosso : Formaggio di capra e cipolle caramellate al timo 10,50
rote Basis | Ziegenkdse | karamellisierte Zwiebeln | Thymian

Tiramisu 6,50
Panna Cotta 6,50

Antipasti nach Wabhl
Pasta oder Pizza
Espresso

Meniipreis 15,00

Alle Preise in Eur



Asparagi Bianchi gratinati 16,50
weiller- und griiner Spargel | Parmesan Creme Ipochierte Ei | schwarzerTriiffel

Insalata di Polpo su Carpaccio di Barbabietola 18,50
Oktopus | Gemisebrunoise | Rote- Bete- Carpaccio | Oliven Vinaigrette

Vellutata di Asparagi Bianchi e Tartufo 10,50
Veloute vom weiRem Spargel | Schwarzer Triiffel

Tortelloni al ricotta e aglio orsino 20,50
Hausgemachte Tortelloni | Barlauch- Ricotta Fillung | Butter Salbei
Paccheri con Capesante al Burro e Limone 25,50
Paccheri | Jakobsmuschel | Zitronen- Butter Bisque | griiner Spargel
Tagliolini | Tartufo Nero 24,50

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triiffel

Orata alla Griglia 28,50
Dorade im ganzen | Kartoffeln | Spinat Salat | gerostete Walnisse
Filetto di salmone scozzese 26,50

Schottischer Lachs, auf der Haut gegrillt | lauwarmer Salat von griinem Spargel
und Kirschtomaten | Kartoffel — Sesam Croutons

Carree di Agnello in crosta di pistacchi 34,50
Lammkarree | Pistazienkruste | Krauter Jus | Vichy Karotten | griiner Spargel
Farsu Magru —roulade di Carne 26,50

Rinderroulade gefillt mit Salsiccia | Pecorino | Guanciale | Rotwein Jus |

Kartoffelgratin | feine Bohnen

Filetto di Manzo alla Griglia 38,50
Rinderfilet | Madeirasauce | getriiffelte Kartoffelplree | Krauterseitlinge

Pizza Capricciosa 2.0 19,50
Fior di latte | Tomatenragout | Pioppini-Pilze | Prosciutto cotto | Salame Milano |

Artischocken | Oliven

Fragole con Crema di Mascarpone e Crumble di Pisacchio 10,50
marinierte Erdbeeren | Mascarpone Creme | Pistazien — Crumble

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen
unsere separate Allergiker Karte Auskunft tiber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



