Woche 15.07.2025 - 20.07.2025
von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr

Mozzarella con anguria e pomodori gialli

Mozzarella | Wassermelone | gelbe Tomaten

Insalata Cesare con striscioline di petto di pollo grigliato
Romanaherzen | Ceasardressing | gegrillte Hdhnchenbrust | Croutons

Spaghetti Carbonara

Klassische Zubereitung | Guanciale | Pecorino

Grigliata mista di pesce con Salsa Verde

gemischter Fisch vom Grill | Salsa Verde | schwarzer Reis mit Krautern,
Tomaten und Bisque

Bianca : cipola caramelata | Tonno | Oregano
karamellisierte Zwiebeln | Thunfisch | Oregano

Tiramisu
Panna Cotta

Antipasti nach Wahl
Pasta oder Pizza
Espresso

Meniipreis 15,00

Alle Preise in Euro

6,50

9,50

9,50

12,50

10,50

6,50
6,50



Crocchetta di ceci con insalata piccante di cetrioli

Kichererbsen - Mozzarella - Kroketten | scharfer Gurkensalat | Buttermilch —
Zitrus Schaum | Brunnenkresse

Tartare di tonno con insalata estiva

Thunfischtatar | Limoncellodressing | gemischte Tomaten | Melone | Mizuna

Calamari fritti su insalata Cesare
Gebackene Calamari | Romanaherz | Ceasardressing | Pancetta

Tagliatelle con Salsa rosea e gamberi

Tagliatelle | Vodka | Bisque | Créme Fraiche | gebratene Garnelen
Lasagna Verde alla Bolognese

Klassische Lasagne mit Rindfleisch | Béchamel | Pecorino
Tagliolini | Tartufo Nero

Hausgemachte Tagliolini | Schwarzer Triiffel

Branzino alla griglia con Caponata Siciliana

Wolfsbarsch im Ganzen gegrillt | Caponata | feine Bohnen mit Schalotten
Filetto di salmone con crema di burrata

Schottischer Lachsfilet vom Grill | Burrata - Creme | Salat von gerdsteten
Kartoffeln und gebackenen Auberginen

Calamari alla grillia con insalata di verdure in agrodolce

Calamari vom Grill | Aioli | siiR —saurer Gemisesalat | Austernpilze | junge
Kartoffeln

Tagliata di manzo con pomodori e aceto balsamico

Rinderlende | lauwarme Tomaten mit Balsamico | Kartoffelstampf | Parmesan
Bavetta rosa grigliate con finferli fritti

Bavette, rosa gegrillt | gebratene Pfifferlinge | Pepperonata

Pollo Ripieno al Timo e ricotta di bufala

gefiillte Maispoulardenbrust | Ricotta | Gnocchi aus der Pfanne mit Mangold
und Pfifferlingen

Bianca, prosciutto di parma, bocconcini di bufala
Weile Basis | Prosciutto di Parma | Biiffelmozzarella | Feigen | Basilikum

semifreddo alle ciliegie e cioccolato bianco
Kirschparfait | weilRe Schokolade

14,50

18,50

22,50

24,50

17,50

24,50

28,50

27,50

28,50

32,50

30,50

26,50

19,50

10,50

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien- oder Unvertraglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt lhnen

unsere separate Allergiker Karte Auskunft liber die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten.



