
 

 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien oder Unverträglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen 

unsere separate Allergiker Karte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten. 

 
 

 
Piatti di Entrata 
Burrata e Radicchio Tardivo 
Cremige Burrata I Portwein geschmortem Radicchio Trevisiano I Walnüsse 

16,50 

Cozze al Pomodoro e Crostone 
Irische Premium-Miesmuscheln in aromtischem Tomatensugo I        1 Person                                                                                             

 
15,50 

geröstetes Brot                                                                                             2 Personen                             

 

     28,00 

Zuppa 
Crema di Castagne  

Maronencréme Suppe I kurz gebratene Calamari  

10,50 

  

Primi Piatti 
Tortelloni Ripieni di Zucca 
Hausgemachte Kürbistortelloni I Butter - Majoran I Balsamico Reduktion I 
Amaretti 

20,50 

Spaghetti Chitarra con Ragu di Cervo 
Spaghetti alla Chitarra I Hirschragout I karamellisierte Quitten 

22,50 

Tagliolini I Tartufo Nero  
Hausgemachte Tagliolini I Schwarzer Trüffel 
 

24,50 

Secondi Piatti Pesce 
Trancio di Salmone alla Griglia  

Schottischer Lachs I Fregola- Sarda- Risotto I Meerrettichsauce  

26,50 

Filetto di Branzino 
Wolfsbarschfilet I Fenchel I Orangen I Taggiasca - Oliven 

28,50 

  

Secondi Piatti Carne 
Fegato alla Veneziana 
Kalbsleber I Weißweinsauce I geschmorte Zwiebeln I gegrillte Polenta 

28,50 

Brasato di Manzo 

Rinderschmorbraten I Rotweinjus I grüne Bohnen I Kartoffelpüree   

30,50 

Filetto di Manzo alla Griglia 
Rinderfilet I Portweinjus I grüner Pfeffer I ofengeschmorter Kürbis  

38,50 

  

Pizza 
Pizza Capricciosa 2.0 
Fior di Latte I Tomatenragout I Kräuterseitlinge I Prosciutto Cotto I  
Artischocken I Oliven 

19,50 

  

Dolce 
Cheesecake alle Prugne  12,50 

  Pflaumen – Cheesecake I Schokoladeneis 

 


