
 
Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien- oder Unverträglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen 

unsere separate Allergiker Karte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten. 

Wochenkarte 
Vom 06.05.2025 – 18.05.2025 

 
Piatti di Entrata 
Burrata con pistacchi e crescione 
Burrata I Pistazien – Avocadodressing I Brunnenkresse I marinierte 
Datteltomaten 
Insalata di asparagi con Straccetti di manzo 
Spargelsalat I Balsamico I Parmesan I gegrillte Rinderlende I Radieschen 
 
Zuppa 
Zuppa di basilico con gorgonzola 
Basilikumsuppe I Gorgonzola I getrocknete Tomaten I Pinienkerne  
 

 
 
 
 
 
 
15,50 
 
17,50 
 
 
 
  9,50 
 
 

Primi Piatti 
Trofie verdi con zucchine, pomodorini freschi e pecorino 
grüne Trofie I frittierte Zucchini I frische Tomaten I Pecorino I Basilikum  
Risotto con asparagi verdi, gamberi, crema di burrata e agretti  
Risotto mit grünem Spargel I Salzwassergarnelen I Burrata – Creme I Mönchsbart  
Tagliolini I Tartufo Nero  
Hausgemachte Tagliolini I Schwarzer Trüffel 

 

 
16,50 
 
22,50 
 
24,50 

Secondi Piatti Pesce  

Grigliata mista di pesce con salmoriglio e tempura di asparagi fritti 
Gegrillte Fischvariation I Salmoriglio I Spargel – Tempura I junge Karotten  

30,50 
 

Secondi Piatti Carne 
Ossobuco alla Milanese con risotto zafferano 
Ossobuco I Gremolata I Saffran – Risotto  
 
 
Pizza 
Aglio - olio, gamberi marinati, burrata 
Aglio – Olio I Peperoncino I marinierte Garnelen I Limette I rosa Pfeffer I 
gezupfte Burrata  
 
 
Dolce 
Cheesecake al rabarbaro 
Rhabarbar – Cheesecake I Limettensorbet  
 

 
25,50 
 
 
 
19,50 
 
 
 
 
10,50 

 

 


