
 
Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien- oder Unverträglichkeiten betroffen sind, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen 

unsere separate Allergiker Karte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen Allergene Zutaten. 

 

 
Wochenkarte 

Vom 24.12.2024 – 29.12.2024 

 
Piatti di Entrata 
Uovo in Camicia con Tartufo Nero  
Pochiertes Ei / Trüffelschaum / Blätterteig / Spinat 
Arrosto di manzo al sciroppo d'acero 
Roastbeef mit Ahornsirup gebraten / Pistazienpesto / Blutorangen – Tardivosalat  
 
 
Zuppa 
Zuppa di Castagne con Bresaola e funghi 
Maronenschaumsuppe mit Madeira / gebratene Portobellos /  Bresaola  
 

 
 
 
 
 
 
 
16,50 
 
 

17,50 
 
 
 
  10,50 

 
Primi Piatti 
Lasagne Verdi alla Bolognese 
Klassische grüne Lasagne vom Rind / Béchamel / Pancetta / Parmesan 
Paccheri allo Scoglio 
Paccherie / Jakobsmuschel / Garnelen / Miesmuscheln / Tomaten  
Tagliolini I Tartufo Nero  
Hausgemachte Tagliolini I Schwarzer Trüffel 

 

 
 
17,50 
 
22,50 
 
24,50 

Secondi Piatti Pesce  

Merluzzo in Brodo di Crostacei 
norwegischer Kabeljau im Krustentierfond / Oliventapenade / Schwarzwurzeln / 
Fenchel / getrocknete Tomaten 
Orata alla Griglia con Cubetti di Patate e cavolo Nero 
Dorade im Ganzen gegrillt / Schwarzkohl / Kartoffelwürfel mit Guancale und 
Knoblauch  
 

 
28,50 
 
26,50 

 

Secondi Piatti Carne 
Petto d‘anatra  
Rosa gebratene Entenbrust / Preiselbeersauce / Gnocchi / Blaukraut  
Costolette di manzo  
Shortribs vom Rind / Balsamicojus / Cardi alla Parmigiana  
 
 
Pizza  
Pizza con crema di Castagne I Pancetta I Melagrana I Bocconcini e basilico 
Pizza mit Maronencreme I Südtiroler Speck I Granatapfel I Büffelmozzarella 
 
Dolce 
„Torta di Formaggio“  
Cheesecake / Kaki / Limettensorbet  
 

 
 
26,50 
 
32,50 

 
 
 
17,50 

 
 
   
  10,50 

  

 

 

  


